
Notre cuisine est 100% maison, répondant aux exigences du Label Fait Maison.

Tous nos prix sont indiqués TVA comprise 8.1% En cas d’al lergies, merci d’en informer le personnel.

L'AMUSE BOUCHE 

L'ASPERGE VALAISANNE

Blanche et verte, hollandaise à la moril le, pickles de boutons d'ail  des ours, 

crumble noisettes, sorbet ail  des ours et pistaches torréf iées

LE TERRE-MER 

Escalope de foie gras de canard poêlée, jus d'écrevisses, céleri , pomme Granny Smith,

aneth et noix de cajou 

LA VOL'AIL NOIR

Suprême fermier de volail le noire de Bourgogne en basse température, jus corsé à l 'ail  noir, 

artichaut, moril les, petits pois frais, graines de courges et gel de Xérès

LE DESSERT

Autour de la rhubarbe et de la primevère sauvage

LA SURPRISE

M E N U  D É G U S T A T I O N

125.– par personne 

LE FROMAGE (EN OPTION, 10.–)

Claude Luisier aff ineur et la Cave à lait de Nendaz


